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SEKERPARE (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

2 su bardagi un

1 cay bardagi tereyagi

1 ¢ay bardagi pudra seker

2 yumurta

1 cay kasigi karbonat

Bir fiske tuz

15-20 tane kabuklarn soyulmus badem
2 su bardagi toz seker

1 tatl kasigi limon suyu

Once 2 su bardagi toz sekere 2 su bardagi su ve 1 tatl kasigi limon suyu konarak kestirmesi hazirlanir ve
sogutulur. )

Yumurtalar pudra sekerle ¢irpilir ve tGzerine erimis ilik yag konur. lyice karistirilir. Un, bir fiske tuz ve karbonat
konarak karistirilir.

Bir tepsinin tabani yaglanir. Hamurdan kopartilan ceviz biyukllgtindeki pargalar yassilanarak tepsiye dizilir.
Uzerlerine birer tAne soyulmus badem konur. Orta sicaklikta bir firnda pisirilir.

Firindan ¢ikarilan sekerpéreye kestirmesi dékillr ve serin bir yerde (dolapta) iyice sogutulur.
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