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SEKERPARE YAPIMININ PUF NOKTALARI

Hazirlamada Dikkat Edilecek Noktalar:

Hamur pUriizstz ve yumusak bir haline gelinceye kadar yogrulmalidir.

Hamuru dinlendirme iglemi serin bir yerde veya buzdolabinda olmalidir.

Dinlendirirken tzerine nemli bez 6rtllmelidir.

Firn énceden isitiimig olmalidir.

Firndan ¢ikar ¢ikmaz sekerparelerin tizerine surup dokilerek gekmesi sadlanir. Soguk olarak servis yapilir.

Pisen Uriinde Aranilan Ozellikler:

Verilen gekil bozulmamig olmal.

Ustline konan malzeme (findik, fistik vb.) digsmemeli.
Rengi pembe, her tarafi esit pismis olmali.

Surubu igine iyi gekmeli, kuru olmamali.

Agizda dagilmall, icindeki yag agir kokmamali.
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