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SEKERPARE (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Mudarligi

500 gram Un

150 gram Pudra Sekeri
100 gram Irmik

1 Paket Kabartma Tozu
1 paket vanilya

2 adet Yumurta

125 gram margarin
125 ml sivi yag
SERBETI ICIN:

1.5 kilo tozseker

1 litre su

1/4 Limon suyu
USTUNE:

50 gram badem

Ik olarak tozsekerle suyu bir tencerede kanatip, geyrek limon suyunu ilave ettikten sonra, surubun birazcik
kivama gelmesini saglayalim.

Surup kivama gelince ocaktan indirip sogutalim. }

Hamur malzemesinin hepsini karistirip iyice yoguralim. Uzerine nemli bez 6rtlip, 15 dakika dinlendirelim.
Ceviz blyukliginde pargalar kopartip, avucumuzun iginde iyice yuvarladiktan sonra yuvarlak yassi sekiller
verip, yagladigimiz firin tepsisine aralikli olarak dizelim.

Yuvarlak gekerparelerin tam ortalarina birer adet badem batiralim.

Onceden 175 derece de isitilan firinda pisene kadar bekletelim.

Sekerpareler firindan ¢ikar gikmaz, soguk surubu tizerine bir kepge ile yavas yavas bosaltalim.
Sekerpareler surubu gekip de soguyunca servis yapalim.

Kaymak ya da hindistancevizi ile susleyebiliriz.
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