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SEKERLI YENI YIL KURABIYESI

200 gr toz seker

250 gr tereyagi

1 yumurta

2 yemek kasigi st

1 paket vanilya

400 grun

1/4 gay kagi§i tuz

1 paket kabartma tozu
Kaplamasi igin:

160 gr pudra sekeri

1 portakalin rendesi

2 yemek kagsigi portakal suyu
1/2 tatl kagigi likdr

Seker ile tereyadi mikserle iyice plrizsiiz olana kadar ¢irpilir. Yumurta, sUt ve vanilya birlikte karistirilir ve yagh
karigima katilir. Un, kabartma tozu ve tuz birlikte elenerek yagli karisima eklenir, biraz karistirilip tezgaha serili
yagl kagit veya silikon Uzerine alinir. Eller hafifce unlanarak hamur toparlanir, sonra dinlenmesi igin tGzeri kapali
olarak buzdolabina kaldirilir.

Bekleme sliresi sonunda tezgaha alinan hamurun altina ve Uzerine yapigsmamasi igin hafifce pudra sekeri yayllir,
merdane ile agilarak kaliplarla kesilip sekil verilir, yine yagh kagit serili tepsiye aralikl olarak siralanarak,
Onceden 175 dereceye isitilan firnda 10 dakika veya kenarlar hafif pembelesinceye kadar pigirilir.
Sogutulduktan sonra (izeri gesitli renk ve sekillerde sislenebilir.

Kaplamasi igin tim malzeme bir kase iginde plirlizsiiz olana kadar ¢irpilir. Sulu olursa bir parga daha seker, ¢ok
kati olursa bir miktar daha portakal suyu ilave edilebilir. Krema sikma torbasi veya spatll kullanarak ¢esitli
sekiller yapilabilir.
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