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SEKERLI TAVUK

2-3 dis sarimsak

Kekik

2 corba kagiJi tozseker
1 su bardagi zeytinyag
1 corba kasigi salca
Tuz

1 kase yogurt
Karabiber

1 adet bitln tavuk

Cukur bir kapta sarimsaklari iyice ezin. icine tozseker, zeytinyad, salga, yogurt, tuz, kekik ve karabiberi ilave
edip karistirin. Bu karigsimin icine pargalara ayirdiginiz tavuklari batirip, 2-3 dakika marine edin ve firin
posetlerine yerlestirin. Posetlerin agzini kapatip bir yerinden delik agin. 200 derece firinda 35-40 dakika pisirin.
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