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SEKERLI PUFUDUKLAR

3 su bardagi un

3 corba kasiJi seker

20 gram yas maya

1 corba kasigi tuz

1 cay bardagi sivi yadi

1 su bardagi ilik su

2 corba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi pudra sekeri

Yogurma kabinin iginde yas mayayi ve ilik suyu karistirip 5 dakika kadar bekletin. Uzerine seker, tuz, su ve
tereyagini ekleyip karistirin. Son olarak kepekli unu tizerine dékip yogurmaya baslayin. Yumusak bir hamur
yapip 15 dakika kadar bekletin. Dinlenen hamurdan pargalar kopartin, sivi yag ile yaglanmis zeminde elinizle
acip sekil verin ve kizgin yagin igine atip kizartin. Gikinca Gizerine pudra sekerini serpip ister sicak isterseniz de
soguk ikram edin.
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