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SEKERLI PIDE

Hamuru igin;

4 su bardagi un

Yarim paket yas maya
1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar su

Ici igin;

Tuzsuz beyaz peynir
Toz seker

Siviyag

ici igin, peynir ezilir, yeteri kadar seker ve sivi yag eklenerek karistirilir.

Un, tuz, eritiimis yas maya, alabildigi kadar suyla yogurulur, yumusak bir hamur elde edilir, Gzeri streglenerek
yarim saat mayalanmaya birakilir.

Mayasi gelen hamurlar birka¢ paziya ayrilir, her pazi oklava yardimiyla oval bir sekilde agilir, kenar kisimlari
1&apos;er santim Uzerine katlanir.

Uzerine peynirli i¢ yerlegtirilir.

200 derecelik firina verilir, hamuru ve peynir kizarana kadar pisirilir sicak olarak servis yapillir.
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