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SEKERLI PIDE
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500 gram tuzsuz dil peyniri
3 adet yumurta

Yarim su bardagi tozseker
1 ¢corba kasigi tereyad
Hamuru igin:

500 gram un

1 su bardag st

2 adet kesmeseker

1 tath kagigi instant maya
Uzeri icin:

1 Turk kahvesi fincani antepfistigi
Servis igin:

Kaymak

Rendelenmis dil peyniri, yumurta ve tozsekeri karistirip kenara alin. Hamur igin unun ortasini agip sit,
kesmeseker ve instant mayay! ilave edin. Yumusak kivamli bir hamur elde edene dek yogurun ve 20 dakika
dinlendirin. Hamuru elma biyukluginde bezelere ayirip, elinizle kayik sekli verin. Ortalarina peynirli hargtan
koyup, firin tepsisine yerlestirin ve kenarlarina tereyagi siriin. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarana dek
pisirin. Firindan alip Uzerlerine antepfistigi serpin. Arzuya gore kaymakla birlikte servis yapin.
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