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SEKERLI PIDE

2.5 su bardagi un

1 paket maya

1 su bardag ik sit

1 su bardagi toz seker

1 tutam tuz

500 gr tuzsuz lor peyniri

1 adet yumurta

1 paket vanilya

Yarim ¢ay bardagi toz fistik
2 yemek kasidi margarin

Hamur icin, 1 yemek kagsidi kadar toz seker, un, tuz, margarin ve mayayi harmanlayin. Ilik sttt ekleyip yodurun.
Gerekirse un ilavesi yapin. Gzerini nemli bezle érterek 1 saat mayalandirin. Peyniri rendeleyin. Yumurta, kalan
tozseker, fistik ve vanilyayi ekleyip iyice karigtirin. Hamurdan pargalar kopartip merdane ile uzun agin ve igine
peynir karigsimindan paylastirp kenarlarini kapatarak pide sekli verin. Firinda kizarincaya kadar pisirin. Firindan
aldiktan sonra istege gore kenarlarina tereyagi siiriin. Sicak servis yapin.
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