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SEKERLI PEYNIR BOREGI

MALZEMELER

Hamuru icin:

1 kg. un,

1 tutam tuz,

50 gr. yas hamur mayasi,
1 cay kasigi tath soda,

1 yemek kasigdi aygicek yagl,
Yeteri kadar su.

Ic malzemesi:

1 kg. tuzsuz antep peyniri,
2 tane yumurta,

250 gr. seker.

YAPILIS TARIFI

Hamur igin hazirlanan malzemeler karistirilip kulak memesi yumusakhginda hamur haline getirilerek 25 dakika
dinlendirilir. Diger yandan seker ve yumurtalar ilave edilip iyice karigtirilir ve bir harg elde edilir. Dinlenmig
hamurdan yumurta blyUkliginde koparilir, merdane yardimiyla tezgahta tabak blyuklGginde acilir ve
hazirlanan harg ortasina konarak malzemesi gériinecek sekilde kenarlari kapatilir. Firin tepsisine dizilip orta
hararetli firinda pigsirilir. Bérek sicak sicak servise sunulur.
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