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SEKERLI LOR BOREGI

Malzemeler:

200 gr.un

1 tath kasigi yas maya
200 gr. toz seker

500 gr. lor peyniri

6 adet yumurta

Yapiligt:

Un, maya ve 2 gorba kagigi toz sekeri bir kapta karigtirin. Azar azar su ilave ederek hamur haline getirin.
Cevizden biraz iri parcalara ayirin. Uzerine nemli bir bez drterek 15 dk. dinlendirin. Merdane ile agin. Lor peyniri,
yumurta ve kalan toz sekeri karigtirip, hamurun ortasina bu har¢tan koyun. Hamuru pide seklinde kapatin. Tim
hamur pargalarini bu sekilde hazirladiktan sonra 140 dereceli firinda 25 dk. tzeri kizarana dek pisrin.
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