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SEKERLI| PEYNIR BOREGI (GAZIANTEP)

Gaziantep Mutfak Sanatlar Egitim Merkezi

1 Kg Antep Peyniri

2 Su Bardagi Toz Seker

2 Yemek Kasigi Tereyadi veya Sadeyagd
3 Adet Yumurta

Peynir rende veya bigakla ufaltilir. Uzerine yag ve sekeri konup, pide firinina géttrGlir.
Yumurtalar firna konmadan énce bdrege, firinci tarafindan kirilip karigtirilarak hazirlanir.
Serin firnda agik olarak pisirilir. Bekletiimeden sicak olarak yenilmelidir.

Not: Yumurta erken kirilirsa, seker peyniri sulandirir ve bdrekler pismez. Arzu edenler bahar aylarinda 100g
sahan kaymagi icine ilave edebilir. Ayrica peynir yagdsiz ve kalitesi disuk ise, kaymak konarak lezzetlenmesi
saglanir.
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