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ŞEKERLİ MERENG

10 yumurta akı
100 gr. pudra şekeri
500 gr. şeker

Bir tencereye 500 gr. şekeri koyunuz.
Az miktar su yeya meyve suyu ile ıslatınız.
Ateş üzerinde çok koyu kıvama gelinceye dek hafif karamelizeye dönerken diğer tarafta 100 gr. pudra şekeri ile
yumurta aklarını katı kar haline getiriniz. Ve yavaş yavaş karıştırınız.

NOT: Bu hamura yukardaki karışımı karıştırarak telle iyice çarpınız. Tereyağı ilâve edildiğinde pastaların
süslenmesinde bazende hazır alınan krem şantiyi fazlalaştırmak için ilâve edilmeside dikkate alınır.
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