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SEKERLI KURABIYE

125 gr. margarin

2 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt

1 cay bardagdi toz seker

1 cay kasigi kabartma tozu
Aldigi kadar un

4-5 kagik marmelat

Iri kiyilmig antepfistigi veya findik

Yumurtalarin birinin akini ayirin. Margarini eritip sogutun. Yogurma kabinda margarin, yumurtalar, yogurt,
tozseker ve kabartma tozunu karistirin. Aldigi kadar un ilave ederek, kulak memesi yumusakliginda bir hamur
yapin. Tezgahi unlayin. Hamuru merdane ile 1 cm. kaliniginda agin. Bir bardakla kesin. Ortasini minik kalipla
oyun. Uzerine yumurta beyazi siirlip, tozgekere batirip, yaglanmig tepsiye dizin. Orta 1sili firnda pembeleginceye
kadar ipigirin. Sogutun. Aralarina marmelat sirip yapistinin. Etrafini bigakla hafif marmelatlayin. Iri kiyilmig findik
veya antepfistigina bulayip, servis yapin.
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