B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEKERLI KURABIYE

125 gr (1/2 paket) margarin

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

2 cay bardagi pudra sekeri

1 tath kasigi kabartma tozu

1 bardak nisasta

1 yemek kasigi kakao

Sislemek icin cikolata, findik,hindistancevizi, kiraz sekerlemesi

Oda i1sisinda yumugsamis margarin, siviyad, yogurt, pudra sekeri, kabartma tozu ve nisasta mikser yardimi ile
kanstinlir. Karigim ikiye bdltndr ve bir tanesine kakao eklenir. Daha sonra ikisine de ayri ayri un eklenir. Ele
yapismayan yumusak hamurlar elde edinceye kadar un eklenmeye devam edilir. Ben sade hamurun bir kismini
krema torbasi yardimi ile degisik uglar kullanarak (yagl kagit serilmig) firin tepsisine siktim. Kakaolu hamuru da
elimle yuvarlak sekiller vererek yerlestirdim. Firin 175 dereceye ayarlanir ve firin isinirken kurabiyeler tepside
bekletilir. Isinmis firnda Gzerleri pembelesene kadar pigirilir. Firindan ¢ikardiktan sonra sogumasi beklenir ve
ister benmari usull eritilmis ¢ikolataya batirarak, ister Gzerine pudra sekeri veya findik fistik serperek sislenir.
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