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SEKERLI KEK

www.miele.com.tr

Hamur icin:

1/2 kip Maya (21 gr.)
125 ml Sut, ihk

250 gr. Un

10 gr. Seker

75 gr. Tereyagl, sivi
100 gr. Kuru Uzim
Ustiine:

75 gr. Tereyagi

125 gr. esmer Seker

Mayay! Ik sutln iginde agin. Un, seker, tereyagi ile piriizsuz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Sonunda
kuru Gz0m ilave edin. Hamuru firna koyun ve "Kekler \ Mayali hamur \ 15 dakika kabartma" otomatik programini
segin.

Hamuru kisa bir sre yogurun ve yaglanmis kelepgeli kalibin igine yayin ve kisa bir kenar birakin ve firnda 35°C
Ust-Alt Isitma programinda bir 15dakika kabarmaya birakiniz.

Tereyagini isitin, sekerle karigtirin. Hamurun iginde parmaginizla ¢ukurlar agin. Tereyadi seker karisimini
hamurun Ustine d6ékin ve hemen altin sarisi pisirin.
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