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SEKERLI KEK

3 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri

1 cay bardag eritiimis margarin
2 cay bardagi st

1 paket kabartma tozu

1 adet limon kabugu rendesi

2 su bardagi un

Uzeriicin

1 corba kasigi margarin

1 cay bardagdi toz seker

Oncelikle yumusak margarin parmak uclariyla kek kalibina iyice siiriiliir. Uzerine toz seker serperek yapismasi
saglanir. Kisa sureligine bir kenara birakilir. Sonra kek malzemesi karistirilir ve hazirlanan kek kalibina dékulir,
dlzeltilir. 165 derece firinda 1 saat pigirilir. Firindan giktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters gevrilir.
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