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SEKERLI KALBIM

Burcu Akcakaya

200 gram tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu
Kusburnu marmelati
Aldig1 kadar un

Once derin bir kaba oda sicakliginda beklettigimiz tereyadi ile pudra sekerini ekleyin. Kiiciik bir kaseye 1 adet
yumurtayi kirip fazla kabartmadan ¢irpin. Sonra kabimizin igerisine ¢irpiimis yumurta vanilya ve azar azar un
ilave ederek yogurmaya baglayin. Bitin malzemeler karigmaya basladiginda kabartma tozunu da ekleyerek ele
yapismayan bir hamur elde edin. Hamurumuzu merdane yardimiyla tezgahta agin. Kalp sekilli hamur kalibiyila
esit sayida kalpler elde edin. Elde edilen kalp sekilli hamurlarin yarisini daha kiigtk yuvarlak hamur kalibiyla ya
da kiguk sise kapagiyla kesip ortalarini ¢ikarin. Firin tepsinize yaglh kagit serdikten sonra hamurlari tepsiye
yerlestirin. 170 derece firinda 12-15 dakika pisirip sogumaya birakin. Soguyan kurabiyelerin arasina marmelat
sUrip Ust Uste yapistirin. Kalplerin ortasinda kalan bosluklara tekrar ¢cay kasig yardimiyla biraz daha marmelat
ekleyin.
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