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ŞEKERLİ HAPSA (KAHRAMANMARAŞ)

Kahramanmaraş Valiliği
Hacı Ali Özturan

4 yemek kasıgı nisasta
1 su bardagı toz seker
1 fincan tereyagı
1 çay bardagı ceviz içi

Az su ile 3 yemek kasıgı nisasta ezilir.
Karıstırarak üzerine 4-5 su bardagı çesme suyu (topaklanmaması için) soguk olarak konur.
Sürekli karıstırılarak pisirilir. (Hapsanın sekeri istege göre azaltılabilir ya da çogaltılabilir.)
Hapsa pelte kıvamına gelince ocaktan indirilerek kâselere alınır. Üzerine tereyagında kavrulmuş ceviz
yakıldıktan sonra ılık olarak servis yapılır.
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