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SEKERLI HAMUR

CILEKLI TART, HOLANDEZ TARTOLETLER IGIN

500 gr.un

1/2 desilitre st
150-200 gr. yag

Bir tutam tuz

200 gr. seker

Limon kabugu rendesi
2 yumurta

5 gr. kabartma tozu

Seker, yumurta, sit, tuz, limon kabugdu hepsini seker eriyinceye kadar ¢arpiniz.
Yag ve un ilave ediniz. Fazla yogurmaymiz.

Tart kalibinizin buyUkligutne gére hamuru aginiz ve kaliba yerlestiriniz.

Orta 1s1 derecesindeki firinda pisiriniz.

Not: Bu hamurun igine konan kabartma tozu hamurdaki yagin miktarini ayarlar, hamur pistikten sonra ¢abucak
kirlmasina engel olur. Hamur, 1 saat evvel yogurulup serin bir yerde dinlendirilmelidir.

ML® Sekerli Pide icin tiklayin
ML® Sekerli Pide (gorsel)
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