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SEKERLI FRANSIZ HAMURU

180 gr (1+1/2 su bardagi) un

90 gr (6 corba kasigi) tereyadl (oda sicakhginda)
90 gr (3/4 su bardagi) pudra sekeri (elenmis)

3 yumurtanin sarisi

Unu bir mermer tezgaha eleyip ortasina ¢ukur yaparak yag, seker ve yumurta sarilarini koyunuz.
ParmaklarmizIN ucuyla yag, seker ve yumurta sarilarini yavas yavas una yediriniz. Bltin malzemeyi una

yedirdikten sonra hafifce yodurarak top bigimi veriniz.
Hamurun Ustin0 yagh kagitla 6rtlip 1 saat buzdolabinda beklettikten sonra kullaniniz.

Not: Sekerli Fransiz hamuru, meyveli tart ve hamur kasesinde pisen tatlilarda ¢ok iyi sonug verir.
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