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SEKERLI FISTIKLI PEYNIR BOREGI (GAZIANTEP)

Ayse ipek Kicikoglu

2 adet yumurta

750 gr tuzsuz Antep peyniri

250 gr antepfistigi (6gutilmis)

150 gr tereyagi

500 gr toz seker

Hamuru igin:

1 kg un

1 paket kuru maya

Alabildigi kadar su (kulak memesi kivaminda olacak)

Yumurta, seker ve fistik karigtirilir.

Uzerine Antep peyniri rendelenir ve karistirilir.

Hamuru igin un, maya ve su karigtirilip yogrulur.

Pide seklinde agllir, igine peynirli karisim yerlestirilir ve kenarlari kivrilir. Ortasi agik, sadece kenarlari ince
sekilde Kivrilir.

180 derecede 15-20 dakika kizarana kadar pisirilir.

Finndan ¢ikarildiktan sonra kenarlarina tereyag sardlir.
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