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SEKERLI DUGUMLER

100 gr margarin

1 cay bardagi sit

1 cay bardadi seker

1 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat

1 paket vanilya

3,5 su bardagi un

3 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
1 tutam tuz

Margarini oda sicakliginda yumusatarak, icine siit, sekeri ve yumurtayi kirip karistiralim. igine un, tuz, vanilya ve
karbonati koyup hamur elde edelim. Hazirladigimiz hamuru 20 dk. dinlendirelim. Hamuru 20 cm. uzunlugunda 1
cm. genisliginde kesip gevsek olarak dugim yapalim. Kizgin yaga atip kizartalim ve izerine pudra sekeri
serpelim.

ML® Sekerli Pide icin tiklayin
ML® Sekerli Pide (gorsel)
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