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TATLI DONUT

2 yumurta

Yarim paket yas maya
Yarim su bardag@i sivi yag
1 tath kasidi tarcin

3 yemek kasigi toz seker
1 su bardagi ilik su

4 su bardagi un

Yas mayayi 1slik suda eritip i¢ine 3 kasik seker ekleyin ve karistirin. Hamur yogurma kabina unu bosaltin.
Erittiginiz mayayi ve diger malzemeleri ilave edin. Hamuru glzelce yogurun. Merdane ile 1 cm ya da 1 parmak
kalinhginda acin. Blyuk agdizh bir su bardadi ile daireler kesin. Ortalarini da daha ufak bir daire ile kesip bosaltin.
Kestiginiz hamurlari firn kagidinin Gzerine alip biraz bekletin. Mayasinin gelip kabardigini géreceksiniz. 180
derece firinda kabarip pembelesene dek pisirin. Firindan gikinca biraz sogumasini bekleyin. Sonra Gzerini
sUsleyin. Benmari usull erittiginiz ¢ikolata ile Gzerini kaplayabilirsiniz. Bal strebilir, krokan serpebilirsiniz. Tar¢in
veya pudra sekeri de serpebilir ya da hazir satilan renkli sekerlere batirabilirsiniz.
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