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SEKERLI DONUT

Elif Korkmazel

Yarim su bardag: st

3-4 corba kasigi toz seker
1 paket labne peyniri

6 corba kasiJi siviyag

2 su b ardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya 1 tutam tuz
Uzeri igin:

1 paket krem santi

Bir buguk su bardagi soguk st
3 corba kagsiJi pasta sekeri

Yapilisi: Siit ve tozsekeri genis bir kapta girpin. Uzerine labne peyniri ve siviyag ekleyip karistirin. Kalan
malzemeleri de ilave ederek yumusak bir hamur hazirlayin. Hamurdan ceviz biiytkligiinde pargalar alarak,
yagladiginiz ortasi delik kaliplara yerlestirin. Onceden isitilmis 180 derece firnda Ustleri hafifce renk degistirene
kadar pisirin. Kaliplardan ¢ikarip sogumaya birakin. Krem santiyi stle ¢irpip donutlara sariin. Uzerlerine pembe
sekerleri serpip servis yapin.

ML® Sekerli Pide icin tiklayin
ML® Sekerli Pide (gorsel)
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