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SEKER COREKLER

1 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 paket karbonat

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagdi sivi yag
1 cay bardad seker

1 tath kasidi kuru maya
1 su bardag st

Aldigi kadar un

Uzeri icin:

Renkli sekerler ve ¢ig krema

Yogurma kabinda yumurta sarisi, kuru maya, yogurt, tahin, sivi yag ve gekeri iyice karigtirip yogurmaya
baslayin. Uzerine karbonat ve biraz un ekleyin. Yumusak, ele yapismayan bir hamur oluncaya dek ilik stt ve un
ilave edip yogurun. Hamurdan ceviz blyUkliginde par¢alar kopartin, ortasini elinizle delerek simit gibi
hazirlayin. Kagit yayilmis firin tepsisine dizin. 180 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin. Daha sonra ¢ig
kremay! 1sitip Uzerine d6kin ve renkli sekerleri serpin llik ya da soguk ikram edin.
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