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SEKERL| COREK

Oktay Usta

3 su bardagi un

yarim limon

1 cay bardadi karbonat
1 cay toz seker

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 yumurta

ic harci icin:

1 kase ceviz

1 tath kasidi targin

3 corba kagsiJi tozseker
Uzeri igin:

4 corba kasig pudra sekeri

Once karigtirma kabina unu alin ve ortasini havuz yapin. Havuzun igine karbonati ve limon suyunu alin.
Karbonat kabarinca, siviyad, yogurt, tozseker, tereyagive yumurtay kirin. Once ortadan baglayarak karigtirin.
Hamur dinlenirken cevizi elinizle veya rondo ile irice pargalayin. Igine targin ve tozsekeri ilave edin. Hamurdan
ceviz blyukliginde pargalar kopartin. Elinizle podaca gibi har¢tan koyup kapatin. Firinda 180 derecede ¢ok
kizartmadan pisirin. Sicakken Uzerine pudra sekeri eleyin. Kiyir kiyir nefis bir goérek.
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