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SEKERL| COREK

500 gr.un

15 gr. mahlep

30 gr. maya

1/2 bardak sut

100 gr. pudra sekeri

3 yumurta

Bir fiske tuz

1/2 cay kasig dévilmUs toz sakiz
100 gr. tereyagdi

Mayay! 3 ¢corba kasigi sut ile bir kap iginde eziniz.

100 gr. un ilave ediniz. Karigtiriniz.

Uzerine bir kapak orterek 1lik bir yerde Uretiniz.

400 gr. un hamur tahtasina eleyiniz.

Ortasini aciniz. Kenar kisimlarini 120 gr. pudra sekeri 15 gr. mahlep, yarim ¢ay kasigi dogulmus sakiz ve tuz
serpiniz.

Ortasina 120 gr. eritilmis tereyadi ve 2 yumurta ilave ediniz.

Ortasina konan yag ve yumurtayi el ile ezerek iyice birbirine yediriniz.

Kabarmig olan mayayi hamurun ortasina koyunuz

Kenarlarindaki unlarida toplayarak bir hamur yapiniz.

Uzerine nemli bez értin0z. Ik bir yerde tekrar mayalanmasini bekleyiniz.

Un serpilmis hamur tahtasi tizerine alarak bir yumurta blydkliginde esit parcalara ayiriniz.
Avug arasinda dizgln yuvarlaklar yapiniz.

Hamur tahtasi Uzerinde yuvarladidiniz hamurlari yassiltiniz.

Yaglanmis tepsiye diziniz. Aralikli olarak Gzerlerine yumurta sarisi strin(z.

Orta 1s1 dereceli firnda pisiriniz.
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