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SEKERLI GIKOLATALI KUP KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

150 gr. tereyadi (oda sicakliginda)
300 gr.un

1 paket kabartma tozu

1 su bardag st

80 gr. bitter ¢ikolata

2 yemek kasigi kakao

Un, kakao, kabartma tozunu bir kabin icinde karigtirin. Tereyagi ve sekeri mikser ile krema kivamina gelecek
sekilde cirpin. Tereyagh karigsima yumurtalar ekleyin. Unlu kuru malzemeyi mikserin hizi digUrUlerek karisima
ekleyin. Son olarak st ve ¢ikolata pargalarini ilave edin. Kup kek kaplarinin igine yarisi dolacak sekilde hamur
esit olarak pay edin. 180 derecede 1sinmis firinda 20-25 dakika kadar pisirin. )

Suslemesi icin kekin Uzerini satin aldidiniz hazir kirmizi ya da renkli seker hamurlari ile kapatin. Uzerlerine renkili
¢cubuklu sekerler koyun.
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