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SEKERLI BOREK

1 paket yas maya

1 su bardagi ilik su

2 adet kesme seker

1 cay kasigi karbonat

1 kahve fincani sivi yag

1 kahve fincani yogurt

1 adet yumurtanin sarisi
Harg igin:

300 gram kahvaltilik tuzsuz lor peyniri
3 adet yumurta

1 adet yumurtanin aki
Yarim su bardagi toz seker
Uzeri igin:

Antepfistigi

Mayayi su ile eritip kesme seker ekleyin. Karbonat, sivi yag ve yogurt ekleyip yumusak kivamli bir hamur elde
edin. Hamurlari limon blyukliglnde bezelere ayirin. Her bir bezeyi merdane ile agip, kenarlarini elinizle sikarak,
ortasi hafif cukur kalacak bicimde sekillendirin. Harg igin lor peynir, yumurta, yumurta aki ve toz sekeri iyice
karigtinn. Harci hamurlarin ortalarina pay edin. Kenarlarina ¢irpilmis yumurta sarisi sarin. Onceden isitilmis 180
derece firinda pembelesene dek pisirin. Antepfistidi serpip servis yapin.
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