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SEKERLEMELI UCGENLER

125 gram sutsiz ¢ikolata,

3 adet yumurta,

3/4 su bardagi tozseker,

60 gram eritilmis margarin,
100 gram kiraz sekerlemesi,
2.5 bardak hindistancevizi,
pudrasekeri

Finni 180 dereceye ayarlayin. 23 cm. ¢apinda yuvarlak bir kek kalibini yaglayin. Altini ve kenarlarini yagh kagida
kaplayin. Kagidi da yaglayin. Gikolatayi orta boy isiya dayanikli bir kaba alin. Kabi iginde su bulunan bagka bir
kaba oturtun. Gikolata eriyene dek karistirin. Eriyen gikolatayi hazirladiginiz kaliba bogaltin. Kasigin tersiyle
yayin. Katilagsmasi igin bir kenara alin. Mikserle yumurtalar ve sekeri kiigik bir kapta ¢irpin. Krema kivamina
geldiginde blyUk bir kaba alin. )

Icine yag, hindistancevizi ve kiraz sekerlemelerini aktarin. Gikolatanin Gzerine dékin. Uzerini bir bigak
yardimiyla duzeltin. Firina surerek Gzeri kizarana dek 15-20 dakika pisirin. Cikarip sogutun. Sogudugunda
buzdolabina koyarak 4 saat ¢ikolatinin katilasmasini bekleyin. Dikkatlice kalibindan ¢ikarin. Kagidini ayirin.
Sicak bir bigakla kiigik G¢genler halinde kesin. Pudrasekeriyle stsleyerek servis yapin.
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