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SEKERLEMELI ROKOKO

Sahrap Soysal

4 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

1 paket vanilya

1 paket toz kremganti

1.5 su bardagi soguk st

8 adet beze ya da 8-9 adet biskivi

1 su bardag renkli kiraz sekerlemesi

Kremsantinin Gzerine soguk sutl yavas yavas ekleyerek derin bir kapta mikserle koyulagincaya kadar, 2-3
dakika ¢irpip buzdolabinda bekletin. Yumurta ve tozsekeri ayri bir kapta 5 dakika (seker eriyinceye kadar)
¢irpin. Vanilyayi ekleyip birka¢ dakika daha ¢irptiktan sonra soguk, katilasmis kremsantiyi yavas yavas ilave
edin ve 2-3 dakika daha ¢irpin.

Kiraz sekerlemelerini ortadan ikiye kesin. Bezeleri ya da biskivileri ufalayin. Kiraz sekerlemelerini ve bezeyi ya
da bisklvileri hazirladiginiz kremay! ekleyip kagsikla karigtirin.

Buzdolabi poseti ya da stre¢ filmle kaplanmig ortasi delik kek kalibina kremayi aktarin. Buzlukta bir gece
bekletin.

Servis yapmadan 10 dakika énce buzluktan ¢ikarip servis tabagina ters gevirerek alin. Naylonu ¢ikarip varsa
taze kiraz ya da kiraz sekerlemeleriyle susleyin. Dilimleyerek servise sunun.
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