B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEKERLEMELI KEK

1,5 su bardagi pudrasekeri

250 gram tereyagi

2 su bardagi un

8 adet yumurta

1/2 su bardagi, ¢ekirdeksiz sari Gzim
1/4 su bardagi kuglzima

20 gram meyve sekerlemesi

Bir kap icinde tereyagiyla pudraseker tahta kasikla iyice karistirilir. Sekiz adet yumurta birer birer kirilir ve her
kirlhsta karistirilir. Sonra un ilave edilip uzun, ince kesilmig sekerleme; bir kahve kagigr amonyak ya da karbonat
katilir. Kek pisirme kabinin igine yagl kagit konur. Ustiine yapilan hamur dékaldr, bir saat yirmi dakika agir atesli
firnda pigirilir.
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