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SEKERLEMELI KEK

Yarim kg un

2 su bardag toz seker

1 su barda@i portakal suyu

125 gram oda sicakliginda margarin
4 adet yumurta

1 cay kasigi targin

1 paket kabartma tozu

1 su bardag meyve sekerlemesi

Toz seker ve yumurtay! derin bir kapta ¢irpin. Ardindan portakal suyunu ve yagi kaba alin. Mikserle ¢irpmaya
devam edin. Kabartma tozu, un ve targini da ekleyip iyice girpin. Kek kalibina yagli kagit déseyin. Hamuru da
yagl kagidin Gzerine dékin. Onceden isitilimig 175 derece firinda pisirin. 10 dakika sonra sicakliyi 150 dereceye
dusurtn. Meyve sekerlemesini hamura dokun. Tahta kagsikla hafifce bastirip, igine dogru itin ve pismeye birakin.
Kek kabarinca firndan alin. lininca dilimleyerek servis yapin.
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