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SEKERLEMELI FINDIKLI ZENCEFILLI KEK

250 g kendi kabaran un
1 cay kasigi karbonat

2 cay kasigi zencefil
150 g visne surubu

125 g tereyadi

125 g kahverengi seker
2 blydk yumurta, ¢irpilmis
250 ml bardak sit
Uzeri icin:

85 g tereyadi

85 g visne surubu

85 g kahverengi seker
50 g ceviz, dogranmig
50 g findik, dogranmig

Firni 180 ° C'de dnceden isitin ve baton kek kalibini yaglayin.

Un, karbonat soda ve zencefili bir kaseye alin. Visne suyu, tereyadi ve kahverengi sekeri kliglk bir tencereye
koyun ve 2 dakika boyunca yavagg¢a kaynatin, sekeri eritmek igin karistirin.

Tereyadi ve seker karigimini yumurta ve sitle una ekleyip purtizsiiz olana kadar hep birlikte katlayin.
Karigimi hazirlanmig kek kalibinin icine alin ve 35-40 dakika pisirin. Merkeze yerlestirilen bir kirdan temiz
ciktiginda kek hazirdir. Pastay! bir tel rafa aktarin, tamamen sogusun.

Uzeri icin tereyagini, surubu ve sekeri bir tencereye koyun ve sekeri eritmek icin diislk ateste karigtirin.
Sicakligi artirin ve 3 dakika veya kalin olana kadar karigtirmadan pisirin.

Biraz soguduktan sonra kekin tzerine dékdin, ceviz ve findikla sisleyin
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