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SEKERLEME

Malzemeler

(20 adet)

3 su bardagi un (elenmig)

1 cay bardagi zeytinyad

100 gram tereya@i (oda sicakliginda yumusatiimig)
1 cay bardag! yogurt

1 Adet yumurta

1 cay bardagi tozseker

1 cay kasigi karbonat

Yarim adet limonun suyu

1 su bardagi ceviz (iri dévilmus)
1 corba kasig

targin

3 corba kagsiJi tozseker

4 corba kasig pudrasekeri

Yapilis Tarifi

Unun ortasini havuz seklinde agin. Zeytinyadl, tereyadi, yodurt, yumurta ve tozsekeri katin. Karbonati, limon
suyunda eritip kabartin ve unun ortasindaki malzemeye ilave edin. Bitiin malzemeyi ayni yéne dairesel
hareketlerle karigtirarak una yedirin. Diiz ve unlu bir ylizeyde hamur 6zlegene kadar yaklagik 5 dakika yogurun.
Uzerini mutfak havlusu ile értlip, 15-20 dakika dinlendirin. Ceviz, tar¢in ve tozsekeri harmanlayin. Hamurdan
ceviz blyukliginde pargalar koparip, 10 cm. ¢capinda agin. Hamurun ortasina hazirladiiniz hargtan bir corba
kagigi koyup, yarim ay seklinde kapatin. Kenarlarini tirtikli hamur bigcag ile keserek diizeltin ve yaglanmis firin
tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimis 170 derece firinda Uzerleri kizarmadan yaklagik 30-35 dakika pisirin.
lininca Gzerlerine pudrasekeri serpip, servis yapin.

Afiyet olsun...
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