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SEKERI ELMA KEK

3 adet yumurta

3 orta boy tatl elma

1 su bardag yogdurt

Yarim su barda@i aycgicek yagi
1 cay kasigi tarcin

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Elmalar soyulur, ince rendelenir. Gukur bir kaba aktarilir. Uzerine yumurtalar kirilir, aygicek yagi ve yogurt ilave
edilir. Bir ¢irpiciyla iyice kanstirlir. Uzerine elenmis un, kabartma tozu ve targin birakilir. Bir tahta kagikla
kanstirilir. Bir kek kalibi yaglanir. Kek harci dékulir. 170 derece firinda yaklagik 1 saat pigirilir.
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