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SEKERBURA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamur igin:

2,5 su bardagi un

125 gr tereyagi (eritilmig)

1/2 su bardagi st

1/2 gay bardagi su

1 cay kasigi kuru maya

1 cay kagigi tuz

I¢c Harci Igin:

1 su bardag@i ¢cekilmis ceviz igi
1/2 su bardagi ¢ekilmis badem
1/2 su bardag toz seker

1 cay kasigi targin

Unu bir kaba alin.

Tereyad, sut, su, tuz ve mayay! ekleyin.

Hamuru yo@urarak yumusak ve puriizsiiz bir kivam elde edin.

Uzerini 6rtp 30 dakika mayalanmaya birakin.

Ceviz, badem ve toz sekeri bir kapta karigtirin.

Targin eklemek isterseniz bu agsamada ekleyin.

Mayalanan hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar koparin.

Her bir hamur pargasini elinizle agin ve igine i¢ harcindan 1 tath kasigi koyun.
Hamuru kapatip yarim ay (hilal) sekli verin.

Sekerbura&apos;nin Gizerine tirnak yardimiyla veya 6zel kaliplarla geleneksel desenler yapin.
Firni 180 dereceye Isitin.

Sekerbura’lari firin tepsisine dizin.

Onceden isitilmig firnda 20-25 dakika pisirin.

Soguduktan sonra servis yapin. Istege gore lizerine pudra sekeri serpebilirsiniz.

Not: Sekerbura, 6zellikle Nevruz Bayrami'nda sofralardan eksik olmayan bu tatlidir.
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