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SEKERBURA

500 gram un

1 su bardag st

180 gram tereyagi

1 adet yumurta

1 tath kasidi instant maya
Yarim cay kasigi tuz
Iciigin:

1 su bardagi ceviz ici

1,5 su bardagi seker

1 cay kasigi kakule

Tereyagini eritip sogumasi igin bir stire bekleyin.

Sutd biraz ihgtirp yogurma kabina alin.

Icine mayay! ekleyip birka¢ dakika karigtirin ve mayanin canlanmasini saglayin.
Erittiginiz tereyadini mayali stite ilave edip ¢irpiciyla girpmaya baglayin.
Yumurtayi da ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Unu ve tuzu da ekleyin ve harmanlayin.

Toparlanmaya baglayan hamuru tezgahin tizerinde glizelce yogurun.

Hamuru nemli bir bezle 6rtlip dinlenmeye birakin.

Bu esnada cevizleri ddvin ya da robottan gegirin.

Sekeri ve dévilmuis kakuleyi de cevize ilave edin.

Hamurdan pargalar koparip kii¢ik yuvarlaklar halinde agin ve ortasina hazirladiginiz cevizli hargtan koyun.
D seklinde kapatip dis kenarini 6rgl gibi kapatin.

Varsa sekerbura cimbizi ile yoksa catal ile Gzerini sekillendirin.

Sekerburalari tepsiye dizip 180 derecede isittiginiz firna verin.

Ustl kizarmadan firindan alin, sekerburalar beyaz kalmali.

linmasini bekleyip servis edebilirsiniz.
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