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SEKERBURA

500 gr un

1 adet yumurta

50 gr margarin

3 su bardagi toz seker
1 paket toz maya

1 su bardagi yogdurt

2 su bardag findik

1 tutam tuz

Oncelikle tathmizin i¢ malzemesini hazirlamamiz gerekiyor. Bunun igin ilk olarak eger findiklarimiz kabuklu ise
findiklar tavada kavuruyoruz ve kavudugumuz findiklarin kabuklarini soyarak un haline gelinceye kadar
eziyoruz ve bu findik unumuza sekerde ilave ederek iyice karistiriyoruz karistirirken icine vanilyada ilave
ediyoruz.

Sekerbura[@nin i¢i hazirlandi ve simdi geldi hamurunu hazirlamaya. Oncelikle ilik siitimiize maya ve tuz ilave
ediyoruz daha sonra yogurt ve erimis margarini ilave ediyoruz ve karistiriyoruz. Son olarak un ilave ediyoruz ve
sert hale gelen hamur iyice yogrulduktan sonra Gzeri kapatilip 40 dakika oda sicaklijinda bekletiyoruz.
Dinlenme siresi dolduktan sonra parcalara ayirarak ortalama 8 cm ¢apinda daireler seklinde ve ortalama 2 mm
kalinlikta kesiyoruz.

Hazirladigimiz bu dairelerimize énceden hazirlamig oldugumuz igi ilave ediyoruz ve ¢gen manti seklinde
katliyoruz ve kapatiyoruz.Kirdan ile tGzerine degisik sekiller vurulmaktadir. Son olarkta énceden 180 derecede
isitilmig firinda yaklasik 30 dakika kadar pisirilir. 3 hafta kadar tazeligini korumaktadir.
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