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SEKERBURA (KARABAG)

h JIWww., h.com.tr

2 adet yumurta

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi kaymak
250 gr. margarin

1 kg. un

1 fiske maya

1 fiske tuz

500 gr. findik igi

500 gr. toz seker

1 paket vanilin

Yumurta, sut, kaymak, margarin, tuz, maya, undan olusan malzemelerden hamur yoguruyoruz. I¢i i¢in, findidi un
haline getiriyoruz. Seker ve vanilin de ilave ettikten sonra karistirlyoruz. Hamurdan bezeler hazirliyoruz. Bezeleri
tek tek agiyoruz. Iglerine 2 yemek kagigi i¢ harcindan koyuyoruz. Kenarini ige dogru buruyoruz ve 180 derece
firnda Uzeri kizartmadan 10 dakika pigiriyoruz.

Fotograf "akdagmadenli" tarafindan génderildi. 17.02.2021

© lezzetler.com tarif no:154447 - adi:Sekerbura (Karabag) « génderen:Yemekhane « indirme tarihi:03.04.2025 - 01:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sekerbura-karabag-vt111069
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/sekerbura-karabag-154447.jpg
http://www.tcpdf.org

