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SEKER TURTA

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

250 gram eritilmis tereyagi
1 paket kabartma tozu

1 yumurta

3 corba kagigi soguk su

Igi igin:

1 cay bardadi seker

1 yumurta aki

4 adet elma

1 cay bardagi ceviz

6 corba kasigi seker

1 cay kasigi tarcin, karanfil
1 ¢corba kasigi nisasta

Oncelikle elmalari dilimleyip bir kabin igine alin. Uzerine seker, déviilmis bir adet karanfil ve targini ekleyip
karigtinn. Daha sonra hamuru igin gereken malzemeleri bir kabin iginde yogurun. Bu hamuru iki pargaya ayirin
ve bir hamuru tepsinin tabanina yayin. EImall harci da Uzerine yerlestirip cevizleri de ekleyin. I¢ harcini
yerlestirmis olun. Kalan hamuru da ince bir gekilde agip Gizerine déseyin ya da tamamen elmalari kapatin.
Uzerine yumurta akini stirlip bol seker serpin. Sonra 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin.
Soguyunca dilimleyerek servis yapin.
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