%E
i
. &

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEKER SIMIT

1 adet yas maya

1 corba kasidi pudra sekeri
2 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 corba kasigi tuz

1 ¢corba kasigi tereyad
550-600 gr un

Siviyag

Uzeri icin:

1 su bardagi toz seker

Ik siit, seker ve maya yogurma kabina konur, eritilir. Uzerine tuz ve yumusak tereyai eklenir. Son olarak un
eklenerek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 1 saat kadar dinlendirilir. Sonra 12 egit pargaya ayrilir. 1 karig
boyunda ¢umuk yapilir. Iki ucu birbirine dolanir. Tabaya 1 santim kadar siviyagd konur. Altin rengi kizartilir.
Yagdan alir almaz toz sekere bulanir.
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