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SEKER SEKERPARE

1 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

1 kahve fincani seker

1 cay kasigi karbonat
125 gr. tereyagdi

1 cay bardagi zeytinyag
un

Serbeti icin;

2 su bardagi su

3 su bardagi seker

Tereyagini eritin, yumurtayi sekerle karistirip, aygi ilave edin, yogurt, karbonat ve elenmis unu katarak yumusak
bir hamur yapin. Ceviz blyUkliginde pargalar alip, toplar hazirlayin, Gzerine badem yerlestirin, yaglanmig
tepsiye dizip 170 derece isitilmis firinda 45 dakika pisirin. Su ile sekeri kaynatarak serbet yapin, bu serbet
ihyinca tepside dokun, serbetini ¢gekince servise sunun.

ML® Sekerpare icin tiklayinML® Findikli Sekerpare icin tiklayin
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