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ŞEKER KURABİYE

100 gram toz badem
2 su bardağı un
1 çay bardağı şeker
1 paket kabarma tozu
1 paket vanilya
100 gram tereyağı
1 çorba kaşığı yoğurt
1 yumurta
Üzeri için:
5 çorba kaşığı şeker

Yoğurma kabının içinde un, şeker, yumurta, vanilya, yoğurt, kabartma tozu ve yağı iyice yoğurup güzel bir
hamur elde edin. Son alarak tuz bademleri hamurun içine ekleyip hemen karıştırın. Hamuru açıp yuvarlak
şekiller verin ve şekeri serpip üzerine batırın. (NE BATIRIYOR BURADA ANLAMADIM HE) Tepsiye dizip 200
derecedeki fırında 20 dakika pişirin. Fırından alıp soğumaya bırakın. İstenirse içine hiç badem koymadan da
yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:79717 • adı:Şeker Kurabiye • gönderen:teo • indirme tarihi:19.09.2024 - 09:33

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/seker-kurabiyeler-vt49560
http://www.tcpdf.org

