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SEKER KEKLER

2 yumurta

1 su bardag seker

1,5 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi kiyilmis findik
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet limon kabugu rendesi
Yarim limon suyu

Uzeri icin:

5 ¢orba kasigi kremganti
Renkli sekerler

Derin bir kabin icinde yumurtayi ve sekeri iyice ¢irpin. Uzerine sivi yagi ve siitli ilave edip ¢irpmaya devam edin.
Limon kabugu ve suyunu da igine ekleyip un, kabarma tozu, vanilyayla beraber boza kivaminda bir kek harci
yapin. Kiyilmis findik ya da ceviz hangisini isterseniz igine ilave edip bu harci kadit kaliplara paylastirin. 170
derecedeki firnda 20 dakika pigirin. Firindan alip sogumaya birakin. Kremsantiyi Gzerine slrip seker serperek
¢ayin yaninda ikram edin.
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