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SEKER KAYMAKLI KEK

http://www.ebruomurcali.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag

2 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 adet limon suyu

1 adet limon kabugu rendesi
Krema:

1 su bardagi pudra sekeri
4 corba kasigi su

Krema igin, suyu bir kaseye koyun ve Uzerine azar azar pudra sekerini ekleyerek surekli karistirin ve krema
kivamina getirin.

Toz seker ve yumurtay! 10 dakika boyunca ¢irpin. Sivi yag ve limon suyunu ekleyin. Un, kabartma tozu ve limon
kabugu rendesini bir kasede harmanlayin. Nazikce karistirarak unlu karigimi yumurtali karigima yedirin.
Yaglanmis kek kalibina hamuru bosaltin. 170 derecede isitilmig firinda kekinizi pisirin. Ke soguyunca tzerine
seker kremasini dékuln, limon kabugu rendeleyerek servis yapin.
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