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SEKER KAT COREK

1 paket margarin 1 adet yumurta
1 cay kasigi zerdegal

1 cay kasigi mahlep

1 cay bardadi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

Un

Katlar icin:

1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

Yumusak margarin, 1 adet yumurta ve pudra sekeri mikserle plriiz kalmayana kadar ¢irpilir. Uzerine zerdecal,
mahlep, kabartma tozu ve toplanana kadar un ilave ederek yogrulur. Hamur unlu zeminde yarim santim
kalinhginda acllir. bir kase yardimiyla yuvarlak pargalar kesilir. DUz bir tabaga toz seker konur. lIk yuvarlak
hamur sekere bastirilir. Sekerli kisim ice gelecek sekilde katlanir. Sonra yarim kismi sekere batirilir. Seker ice
gelecek sekilde bir kez daha katlanir, bastirilir. Kalan hamurlar tekrar toplanir ayni iglemler tekrarlanir. Gorekler
yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sirilir. 180 derece firina verilir. Uzeri kizarana kadar pisirilir.
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