%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEKER KAPLI BISKUVILER

200 gram margarin

150 gram ince toz seker

1 adet yumurta

1 tath kasidi toz targin

1 tutam tuz

330 gramun

1 tath kasigi kabartma tozu
1 adet yumurta

1 miktar seker

1 miktar badem dilimi

Finninizi dnceden 170 dereceye Isitin.Margarin ve ince toz sekeri ¢iplak elle ya da mikser yardimiyla karigtirin.
Yumurta, toz targin ve tuz ekleyip karistirin. Un ve kabartma tozunu karigtirip hamur yapmak i¢in margarini
katin. Hamuru streg filmle sarin ve kapatin. Hamuru dolapta dinlenmeye birakin. Tezgahi ve hamuru unla
kaplayin ve 5 milimetre kaliniginda hamur agin. Hamuru dikddrtgen geklinde kesin ve diiz tepsiye yerlestirin.
Yumurtayi ¢irpin ve hamurun Ustiine siriin. Seker ve badem serpin. Usti kizarana dek firinda yaklasik 13
dakika pigirin. Hamur isini firndan alin ve kare seklinde biskdviler kesin.
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