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SEKER HELVASI (BITLIS)

250 gr tereyagi

2 su bardagi un

1 su bardag st

2 su bardagi tozseker

1 su bardagdi ¢ekilmis cevizigi
4-5 ceviz igi

1. Tereyag@ini eritin. Unu ekleyip tahta kasikla sdrekli karistirarak orta ateste kavurun. Pembelesmeye
baslayinca ¢ekilmis cevizigini ilave edip 15-20 dakika daha kavurun. Tozseker ve sitl ekleyin. 5 dakika daha
sirekli karistirarak kavurup atesten alin.

2. Pisen helvay diz bir servis tabagina veya tepsiye bastirarak yayip sogumaya birakin. Dilediginiz sekilde
dilimleyip her dilimin ortasina yarim cevizici yerlegtirin. Tabagin ¢evresini ¢ekilmis ceviz serperek susleyip soguk
veya Ilik olarak servis yapin.
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